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Vazeni obchodni partnefi, V Praze dne 20. 4. 2021

kone¢né m(iZu s radosti fict, Ze svitd na lepsi Casy a Ze se alespon caste¢né znovuotevieni provozoven blizi.

Vase podpora zUstava nasi prioritou, na pocatecni tydny otevieni provozoven pro Vas mame nachystanou fadu programd na
Vasi podporu tak, abychom Vam je co nejvice usnadnili. Detaily s Vami budeme sdilet co nejdfive, jakmile bude znédm termin
otevfeni provozoven.

Ddle bychom Vam radi pripomnéli aktualni kompenzacni programy:

« Stdle plati 370 korun jako ndhrada mzdy pro lidi na nemocenské nebo v karanténé
= Program Antivirus a kompenzaéni bonusy z(stavaji

= Program COVID najemné byl ukoncen

VSechny informace najdete na https://covid.gov.cz/.

Se startem trhu bude bezpec¢nost na prvnim misté, radi bychom Vam tedy pripomnéli desatera zasad jak pro vas personal, tak
pro konzumenty, abychom si mohli uZivat znovuotevreni trhu plnymi dousky. Desatera najdete v priloze tohoto mailu nebo na
www.mojehospoda.heinekenceskarepublika.cz.

Na bezpetné budoucnosti pracujeme také s Ceskym svazem pivovarti a sladoven, ktery spustil projekt Bezpecna restaurace.
Ten vychazi mimo jiné z predpokladu, Ze hospody a restaurace jsou zvyklé dodrZovat prisné hygienické pfedpisy a zvladnou
pridat i dalsi opatfeni, aby pro své hosty vytvorily bezpecné prostredi. Cilem projektu je (kromé tlaku na znovuotevreni) hlavné
provozy udrZet oteviené. Pokud chcete, aby byla vase provozovna oznacena jako bezpecna, tak na strankach www.bezpec-
narestaurace.cz najdete hned po znovuotevieni gastronomickych podnik( link, kde budete moci svou restauraci nebo hos-
podu zaregistrovat. Podminkou registrace bude spinéni veskerych bezpecnostnich opatfeni. Na strankach bude i online skolici
program a zdarma ke staZeni informacni materialy — napfiklad samolepky, letéky nebo stojéanky, které miZete umistit ke vstupu
¢i uvnitf vasi provozovny. V priloze tohoto mailu najdete také podklady k této aktivité.

Nasim spole¢nym hlavnim cilem i dél zGstava kvalita piva na provozovné — abychom konzumenttm mohli nabidnout to nejlep-
$i pivo, prohlédnéte si prosim pfiloZeny manudl péce o pivni vedeni pfed znovuotevienim na dalsi strané tohoto newsletteru.

Po znovuotevreni provozoven Vam budou operatorky a operatofi na nasem Call Centru k dispozici telefonicky na +420 548 134
134 pondéli az patek, od 7:00 do 16:00 s tim, Ze na dalSi den miZete objednat vzdy kazdy pracovni den do 15:30. V této
dobé i mimo ni zdstava v platnosti, Ze miZete objednavat emailem na objednavky@heineken.com.

V soucasné dobé stdle plati, Ze mdZete mit oteviend sva okénka a prodavat pivo s sebou, pozitivni také je, Ze skoncil zakaz
konzumace alkoholu na verejnosti. BohuZel presné datum znovuotevreni provozoven zatim nikdo nevi a mdZeme jej jen odha-
dovat. Zaroven ale véfim, Ze se tohoto terminu dockame brzy a spolecné se opét sejdeme u jednoho stolu. -

Dej blih stéstil

—

Ing. Pavel Slavik
Obchodni feditel On Trade
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ZAKLADNI DOPORUCENI PRO ZNOVUOTEVRENI PROVOZOVEN

Kontrola pripravenosti a funkénosti vycepni technologie

e Kontaktujte predem svého certifikovaného sanitacniho technika a domluvit si serv. zasah
e Den pred pfijezdem ST zapnéte chlazent, zkontrolujte hladinu a Cistotu vody v chlazeni — pfipadné
ji vyménte

e ST splni vSechny pfedepsané tkony v sanitacni knize (kromé vycisténi vSech okruht neopomenout
a zkontrolovat rozebrant, vycisténi a funkénost vycepnich kohoutt a nardzecd, zkontrolovat nastave-
ni termostatu - zkontrolovat zda chlazeni nezamrz@, ocistit vyparnik, cerpadlo)

e ST prekontroluje pivni a plynové hadice (zda nejsou zalomené, nedochd@zi k Gniku u JG spojek)

e Servisni zasah musi byt zapsén do sanitacni knihy

Hnaci média

e Objednejte zavcas vhodné tla¢né plyny

e Neopomerite, Ze senzoricky nejvhodnéjsim tlacnym plynem pro sprévnou kvalitu a chut ¢epované-
ho piva je smésny plny dusiku a oxidu uhlic¢itého v poméru 80:20, pripadné 50:50

¢ \lyzkousejte natlakovanim vedenti s tlacnym plynem jeho tésnost u bomby a redukéniho ventilu

e DodrZujte bezpecnostni pravidla — zajistéte upevnéni tlakovych lahvi Fetizkem

e Zkontrolujte spravné nastaveni tlakd na meziregulétorech a redukénich ventilech
(+- 2,0 az 3 bary a dale regulovat dle délky, pfevyseni pivniho vedeni a dle druhu ¢epovaného piva)

Pfiprava na provoz

e Dukladné umyjte a uloZte sklenice na suché, Cisté misto na perforovanou podlozku

e Velkou péci vénujte rozebrani a vycisténi spllboje. Popr. zkontrolujte funkénost automatické mycky
e Uklidte a desinfikujte cely prostor provozovny — Bar, stoly, lavice, WC

o Zajistéte dostatek desinfekénich a Cisticich pripravk(, mydel, jednorazovych papirovych utérek apod.
o Ridte se Desaterem pro provozovatele a Va3ni pro kvalitu vydanymi spolecnosti Heineken CR

Orion a tankové provozovny

e Servisni zasah na provozovné bude pro tankovou technologii zajistén ze strany Heineken CR
e Pro ostatni vycepni technologii je tfeba postupovat dle opatreni vyse



